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LUNCH
STAP BINNEN,
DE HOUTKACHEL 
STAAT AAN.

DRANKEN
De smaak van Tilburg. 
Van cappuccino tot 
cocktail, van pilsje 
tot prosecco.

DINER
Wij serveren diner vanaf 17:00. 
We hebben diverse wisselende
gerechten. Vraag de bediening.

P02 P06 P08

Het borrelt bij Café Brandpunt
Tilburg – Sinds 1982 een begrip: in januari 2026 viert Café Brandpunt haar 45-jarig bestaan. Daarmee is het een echte Tilburgse 
klassieker. Gelegen aan het bruisende Piusplein, heeft Brandpunt zich door de jaren heen ontwikkeld tot een onmisbare hotspot 
voor studenten, jongeren en eigenlijk iedere Tilburger die houdt van goede service in goed gezelschap.  Met een breed aanbod van 
lunch, diner, borrels én stapavonden biedt het café een vertrouwde plek voor jong en oud.
 
Sinds de opening in 1982 heeft Brandpunt een speciale plek verworven in het hart van vele Tilburgers. Wat begon als een beschei-
den jazzcafé is nu een bruisende ontmoetingsplek waar dagelijks vele gasten binnenlopen voor een hapje, drankje of een gezellige 
avond uit. Of je nu wilt bijkletsen tijdens de lunch, de dag wilt afsluiten met een uitgebreid diner of je vrienden wilt uitnodigen 
voor een borrel: bij Brandpunt ben je altijd aan het juiste adres.
 
Een plek voor elk moment van de dag 
Café Brandpunt weet zich moeiteloos aan te passen aan elk moment van de dag. 's Middags wordt het terras gevuld met mensen 
die genieten van een lunch in de zon, terwijl het diner 's avonds perfect is voor een ontspannen maaltijd met vrienden of familie. 
De borrels zijn altijd gezellig en vaak de opmaat voor een stapavond die tot in de late uurtjes doorgaat. Dankzij de wisselende bie-
ren op de tap en een zorgvuldig geselecteerde kaart, is er voor ieder wat wils. Benieuwd naar onze complete kaart? Kijk dan verder! 
 
Met haar enthousiaste team en onmiskenbare gastvrijheid blijft Café Brandpunt dé ontmoetingsplek voor Tilburgers van alle 
leeftijden. Na 42 jaar heeft het café haar succesformule gevonden: de perfecte mix van goede service, 
een gezellige sfeer en voor ieder wat wils. Zo zal het ook  de komende jaren een centrale rol blijven spelen in de Tilburgse horeca.
 

TILLY  
MENU

BORREL
 

Wij borrelen dagelijks
 van 11.00 tot 04.00

P12

Café Brandpunt rond 1986 - gemaakt door: Niek Hermans / Regionaal Archief Tilburg 

Al 42 jaar is Café Brandpunt een begrip in Tilburg. 
Van zomerse terrassen tot spelletjes spelen binnen 
voor de open haard. Van lunch en diner tot borrel. 
Van ‘s ochtends je krantje lezen onder het genot 
van een heerlijk kopje koffie tot stappen in de 
kleine uurtjes. Kortom: afwisseling, uitdaging 
en stappen zetten. Dat is waar wij voor staan. 
 
Pas jij binnen de teamdynamiek van Café 
Brandpunt? Wij zijn op zoek naar nieuwe 

collega’s in de keuken en de bediening
Wil jij een vrijblijvend kennismakingsgesprek?

 
Scan de QR-code en mail naar:

manager@cafebrandpunt.nl 

Gezocht: 

Café Brandpunt
Piusplein 7
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.
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Gebak bij de koffie
Tilburgse Appeltaart				    6,55
Appel-kruimeltaart met slagroom en Schrobbelèr			

Carrotcake 				    7,55
Karamelsaus, walnoten en slagroom

Taart van het moment				    7,95
Maandelijks wisselende taart gemaakt door onze pattisier
Ana. Vraag onze bediening naar de taart van het moment	

Fruitmelange	
Juicy Fruits 			  3,10
Opa’s Fruittuin	 3,10

Rooibos thee	
Warming Soul	 3,10
Sweet Love (amandel)	 3,10

Kruiden thee
Relax Kruidenthee	 3,10

Verse thee 	
Muntthee			  3,50
Gemberthee met citroen	 3,50
 

Groene thee 	
Sencha Organic	 3,10
Gember Limoen Sencha 	 3,10
Master piece (tropisch)	 3,10

Zwarte thee   	
Cylon 			  3,10
Earl Grey Blue Flower 	 3,10

De T van Thee | Alle thee die bij Café Brandpunt 
wordt geserveerd is biologisch. De verse munt en gember komen 
van de groenteboer, de gedroogde thee komt van de T van Thee. 
Na een proeverij van 39 soorten thee zijn we tot tien verschillende 
smaken gekomen. Of je nu van rooibos. zwarte, of groene thee 
houdt, we hebben ze allemaal.Wat is jouw favoriet?

Warme dranken
Koffie
Espresso	 2,80 
Doppio	 4,80 
Koffie	 3,00 
Mok koffie	 5,30 
Cappuccino	 3,40 
Mok cappuccino 	 5,70 
Latte macchiato	 3,70 
Flat white	 4,60 
Caffè Latte	 3,70

Warme chocomel	 3,60
Slagroom	 0,60

Monin siroop in de koffie? 
Caramel (Sugar free), Hazelnoot, 
Vanille, Salted Caramel of
White chocolate 	 0,60

Honing	 0,60
Decafé	 0,00
Sojamelk	 0,50

Wereldse koffies
 
Irish Coffee	 6,60
Kilbeggan Whiskey

Scottish Coffee	 6,60
Dewars White Label	

French Coffee 	 6,60
De Kuyper Triple Sec

Italian Coffee	 6,60
De Kuyper Amaretto

Spanish Coffee	 6,60
De Kuyper Crème de Café

Tilburgs Bekske Leut 	 6,60
Schrobbelèr 

Wilt u een ander likeurtje bij/in 
de koffie? Vraag het ons

Bp Winter specials
Chai Latte											          3,80
Latte, vanilla of spiced
Make it dirty											          +1,00

Glühwein											          4,70
Glühwein, sinaasappel, steranijs en kaneel

Pumpkin Spiced Latte									         4,90
Warme melk, espresso, Monin pumpkin spice, 
slagroom en kaneel

Sudoku 

Sudoku is een 9 bij 9 rooster, verdeeld 
in 3 bij 3 blokken. Vul elk vakje met 
cijfers van 1 tot 9, zonder dat cijfers 
herhaald worden in dezelfde rij, 
kolom of blok. Een aantal cijfers zijn 
al vooraf ingevuld.

Speciaal voor groepen hebben 
wij drankarrangementen. 
Organiseer jij een borrel? 

Neem contact met ons op via: 
info@cafebrandpunt.nl
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Frisdranken
Pepsi Cola				   3,30 
Pepsi Cola Zero		  3,30 
Sisi Sugarfree		  3,30 
7-Up Sugarfree		  3,30 
Royal Club Cassis		  3,40 
Royal Club Bitter Lemon		  3,40 
Royal Club Ginger Ale		  3,40 
Royal Club Tonic		  3,40 
Rivella				   3,50 
Badkuip				   4,50
Grote Ranja				   3,40 
Kinder Ranja				  1,00

Ice Tea
Lipton Ice Tea Green		  3,60 
Lipton Ice Tea Sparkling		  3,60 
Lipton Ice Tea Peach		  3,60

Bronwater
Sourcy Blauw			  3.20 
Sourcy Pure Dutch 75cl Blauw		 6,80 
Sourcy Rood				  3,20 
Sourcy Pure Dutch 75cl Rood 		  6,80

Premium Frisdranken		  4,50
Double Dutch Indian Tonic Water
Double Dutch Ginger Beer
Double Dutch Ginger Ale

Sap en Zuivel
Chocomel				   3,50
Fristi				   3,50
Royal Club Appelsap		  3,50

Vers geperst sinaasappelsap
Klein				   3,30
Middel				   4,40
Groot				   6,80
 

Red Bull
Red Bull Energy Drink		  5,00
Red Bull Sugarfree		  5,00
Red Bull Winter Edition	 	 5,10
Red Bull Red Edition		  5,10

Speciaal voor groepen hebben 
wij drankarrangementen. 
Organiseer jij een borrel? 

Neem contact met ons op via: 
info@cafebrandpunt.nl

Bier v/h Vat
Brand Pilsner 	
Klein 5,0%				   3,20
Middel 5,0%				   3,90 
Groot 5,0%				   8,00

Brand 
IPA 7,0%				   5,90 
Weizen
0,3L 5,1%				   6,40
0,5L 5,1%				   8,20
Brand Wisselkraan	 v.a.	 5,90
Brand Seizoenskraan	 v.a.	 5,90

Affligem  
Blond 6,8% 				   5,80
Tripel 9,0%				   5,90 
Belgisch Wit 4,2%		  5,70

Westmalle 
Dubbel 7,5%				   5,30 

Erdinger
0,3L 5,3%				   6,00
0,5L 5,3%				   8,10

Mort Subite 
Kriek 5,0%				   5,80

Zundert 
8 Tripel 8,0%				   6,20

Texels 
Wisselkraan 			 v.a.	 5,90

Bieren op fles
Laag & non-alcoholisch	  
Heineken 0.0 0,0%		  3,80 
Amstel Radler 0.0 0,0%		  3,80 
Amstel Radler 2.0 2,0%		  4,50 
Brand Weizen 0.0 0,0%		  5,40 
Affligem Blond 0.0 0,0%		  5,40 
Erdinger Alkoholfrei 0,5%		  4,80 
Liefmans 0.0 0,0%		  5,60 

Krachtig & Blond
Brand Lentebock 6,5%		  5,60
Brouwerij Noordt 
Pomelo IPA 	6,2%		  6,50
Two Chefs Brewing 
Green Bullet IPA 6,5%		  6,50
Texels 
Zeebries Blond 5,0%		 5,60
Tuunwal Tripel 8,5%		  5,90

Brugse Zot Blond 6,0%		  5,40
Hapkin Krachtig blond 8,5%		  5,60
Duvel 8,5%				   5,90
La Chouffe 8,0%		  5,90
Westmalle Tripel 9,5%		  6,40
Gele Kanarie Blond 4,2%		  6,40
Brouwerij ‘t IJ 
Blondie 4,7%				   6,30
't Gouden Ei 6,8%		  6,30
Zatte Tripel 8,0%		  6,30

Tripel Lefort 8,8% 		  6,40

Rijk & Donker
Brand Oud Bruin 3,5%		  3,90
De Koninck Bolleke 5,2%		  5,70
Affligem Dubbel 6,8%		  5,70
Texels Noorderwiend 7,5%		  6,40
Brouwerij ‘t IJ Natte Dubbel 6,5%		  6,30
Zundert 10 10%		  6,80

Fruitig & fris		
Liefmans Fruitesse 4,2%		  5,60
Desperados 5,9%		  6,30
Sol 4,5%				   5,90
Brouwerij ‘t IJ 
IJwit 6,5%		 		  6,30
Two Chefs Brewing  
Funky Falcon 5,2%		  6,30
Blanche De Bruges 5,0%		  5,70
Apple Bandit 4,5%		  4,90

STËLZ				  5,50
Vraag onze bediening 
naar de beschikbare smaken
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Wijn
		  Herkomst  	 Druif 						      Glas 		  Fles

Wit
Droog	  
La Lustrosa Verdejo  		  Spanje 	 Verdejo						      5,10		  25,50
Bodega Navarro Colleccíon reserva 	 Argentinië 	 Chardonnay					     6,20		  31,00
Pasqua Black LAbel Pinot Grigio	  	 Italië 	 Pinot Grigio					     6,40		  32,00

Zoet				  
Klosterkrone		  Duitsland 	 Riesling						      4,50		  27,00

Rosé				  
Inspiration by Chloé		  Frankrijk	 Grenache, Syrah, 				    5,10		  25,50
				    Carignan, Cinsault 	
See Blick Rosé 		  Oostenrijk	 Pinot Noir, St. Laurent			   5,20		  26,00
				    Zweigelt, Blaufrànkisch
Pasqua Pinot Grigio Rosé 		  Italië 	 Pinot Grigio					     5,40		  27,00

Rood				      
Ca’ Del Doge Merlot		  Italië 	 Merlot						      5,10		  25,50
Bodega Navarro Correas Los Arboles Malbec	 Argentinië	 Malbec						      5,80		  29,00
Torrevento Passione Reale Appassimento	 Italië 	 Primitivo, Nero di Troja 			   6,20		  31,50

Bubbels
Agustinos Gran Cuvée Brut 		  Chili 	 Chardonnay, Pinot Noir		  5,40			   37,50

Port/Sherry/Vermouth
Offley Port Tawny/ Ruby	 	 	 	 	 	 4,00
Offley Port Wit	 	 	 	 	 	 4,00
Sandeman Medium Sherry						      4,00
Martini Bianco						      4,00
Martini Rosso							      4,00

Aperitief
Aperol Spritz 						      8,50
Aperol, prosecco, Sourcy Rood en sinaasappel		  
Luxardo Limoncello Spritz						      8,50
Luxardo Limoncello, prosecco,Sourcy Rood en limoen	
Campari Spritz						      8,50
Campari, prosecco, Sourcy Rood en limoen	
Brandpunt Spritz						      8.50
St-Germain, prosecco, Sourcy Rood	 en citroen

0.0 Borrel
Crodino								       4,70
Crodino, sinaasappel
Lyre’s Pink en Tonic						      8,60
Lyre’s Pink 0.0, Double Dutch
Indian Tonic Water, limoen, en munt
Martini Non-Alcoholic Sunset Spritz		  		  8,60
Martini Floreale, Double Dutch Indian Tonic Water
en citroen
Martini Non-Alcoholic Vibrante & tonic				    8,60
Martini Vibrante, Double Dutch 
Indian Tonic Water en sinaasappel

Jack Daniel’s in the mix
Make your Sour		   				    8,80
Vers citroensap, suikersiroop  	
keuze uit - Jack Daniel’s Honey, -De Kuyper Amaretto, 
Eristoff Vodka of Peachtree	  

BP godfather								      9,00
Jack Daniel’s en De Kuyper Amaretto 

Apple & Tonic						      9,00
Jack Daniel’s Apple, Double Dutch Indian 
Tonic water  en citroen	

Honey Lemonade						      9,00
Jack Daniel’s honey, 7-up Sugarfree en citroen

Water bij de wijn?
Bronwater
Sourcy Blauw			       3,20 
Sourcy Pure Dutch 75cl Blauw		      6,80 
Sourcy Rood			       3,20 
Sourcy Pure Dutch 75cl Rood			      6,80

Wist je dat?
Café Brandpunt tijdens stapavonden een rad bij de 
voor- en achterbar heeft hangen met leuke prijzen.

Jij de nieuwe Adtmeister kunt worden, vraag aan de bar 
om de Adtmeister plank!
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Proef de winter bij Café Brandpunt 
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Cocktails
All time favorites 		
Classic Bombay																	                 8,90
Bombay Sapphire Gin, Double Dutch Indian Tonic Water, munt, limoen en sinaasappel	

Limojito 																			                  9,00
Bacardi Carta Blanca, Luxardo Limoncello, Sourcy Rood, citroen, rietsuiker, verse munt en Angostura bitters

Cuba Libre																			                  8,10
Barcardi Carta Oro, Pepsi Cola en limoen	  		

Sex on the Beach 																	                 9,00
Eristoff Vodka, Peachtree, cranberrysap, vers geperste sinaasappelsap en sinaasappel		

Bacardi Mojito 	  																                8,80
Bacardi Carta Blanca, Sourcy Rood, limoen, rietsuiker en verse munt	

Blue Lagoon 																			                 9,00
De Kuyper Blue Curaçao, Eristoff Vodka, 7-up Sugarfree en limoen		

Cuatro Highball																	                 8,80
Bacardi Añejo Cuatro, Double Dutch Ginger Ale en limoen

Amaretto Apple Fizz																	                 8,90
De Kuyper Amaretto, Royal Club Appelsap, Sourcy Rood en citroen

Red Bull Watermelon Spritz 																	                 9,50
Red Bull Red Edition (Watermelon), Prosecco, limoen en verse munt 

Martini Bellini																		                 6,50
Een verfrissende sparkling cocktail op basis van witte perzikken en prosecco	

Special ones
Winter Spiced Mojito																	                 8,90
Bacardi Spiced, Suiker siroop, Double Dutch Ginger beer, verse munt, sinaasappel en kaneel

Applecake Highball	 																                8,80
Bacardi Spiced, Double Dutch Ginger ale, appelsap, limoen en kaneelsiroop 

Burst of Lemon																	                 8,70
Bombay Citron Pressé, Double Dutch Indian Tonic Water	

Suntory Roku Gin Tonic 																	                 8,80
Suntory Roku Gin, Double Dutch Indian Tonic Water en verse gember	

Mermaid Mule																	                 9,10
Eristoff vodka, De Kuyper Blue Curacao, Double Dutch Ginger beer en limoen	

Buldog Negroni																	                 9,00
Bulldog Gin, Campari, Martini Rosso en sinaasappel

Espresso Martini																	                 9,10
Eristoff vodka, De Kuyper Crème de Café en espresso 

Red Bull Winter Mule																	                 9,50
Red Bull Winter Edition, Bacardi Spiced, limoen en verse gember

BP Mocktails
Caramel Apple Cooler																	                 8,50
Royal Club Appelsap, Sourcy Rood en caramelsiroop

Cinnamon Orange Mule																	                 8,60
Double Dutch Ginger beer, vers geperste sinaasappelsap en limoen

Lyre's Dark 'n Stormy																	                 8,60
Lyre's Dark Cane Spirit, Double Dutch Ginger Beer en citroen

Tilburg - Café Brandpunt heeft een  gevarieerde cocktailkaart, ook dit 
seizoen zijn er weer heerlijke nieuwe cocktails. Met de introductie van winterse cocktails zoals de Win-
ter Spiced Mojito en de Red Bull Winter Mule zet het café in op kruidige en 
levendige smaken die perfect passen bij koudere dagen en knusse avonden.. 
 
Voor wie het herfstgevoel wil omarmen, is de Winter Spiced Mojito een echte aanrader. Deze twist op de 
traditionele mojito combineert rum met warme specerijen zoals kaneel en gember, samen met sinaasappel 
voor een subtiele frisheid. Het resultaat is een verwarmende, maar toch verfrissende cocktail die perfect 
past bij het koelere weer. 
 
Met deze en andere nieuwe toevoegingen blijft de cocktailkaart van Café Brandpunt divers en verrassend, 
waardoor er voor elke smaak iets te ontdekken valt. Of je nu van fris, zoet of licht bitter houdt, de nieuwe 
kaart biedt de perfecte cocktails voor een winters gevoel. 
 Collega Raakhi serveert cocktails - 

door: Merle de Laat / lokaal archief  BP
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Tosti's
Tosti kaas							       5,95
Tosti ham kaas						      6,25
Tosti salami kaas						     6,25
Tosti Hawaï 						      6,75
Ham, kaas en ananas 

Tosti MoPeTo						      7,25
Mozzarella, pesto en tomaat  

Tosti pulled chicken					     8,25
Kaas, pulled chicken en piri piri marinade

Tosti Thomas						      11,55
Dubbele tosti met kaas, kipfilet, pesto, 
tomaat, spekjes en tuinkruiden

Tosti Brandpunt 					     10,55
Dubbele tosti met kaas, ui, salami, tomaat
champignons en oregano

Tosti Kannibaal					     12,55
Dubbele tosti met kaas, ham, salami, knoflookworst, bacon, 

ui, tomaat & barbecuesaus

Soepen
Italiaanse tomatensoep					      7,55
Met Parmezaanse kaas en verse pesto

Wisselende soep						       7,95
Elke week een heerlijke wisselende soep van onze
keukenbrigade

Lunchdeal 
(te bestellen op zowel wit als bruin vloerbrood)
BP Lunchdeal vis				     		  16,95
Twee sneetjes vloerbrood belegd met krabsalade,
gerookte zalm, rivierkreeft en een garnalenkroket, 
met een kopje bisque
BP Lunchdeal 						      14,95
Twee sneetjes vloerbrood belegd met ham,
kaas, een kroket en spiegelei 
met een kopje tomatensoep

Sandwiches 
(te bestellen op zowel wit als bruin vloerbrood)

BP Club																		                  14,55
Drielaags vloerbrood met ham, kaas, gerookte kipfilet, bacon, tomaat, komkommer en mosterdmayonaise. 
Geserveerd met naturel chips

BP Carpaccio																	                 15,55
Vloerbrood met carpaccio van ossenhaas, radijs, Parmezaanse kaas, pittenmix, frisée en truffelmayonaise

BP Blub																		                  16,55
Drielaags vloerbrood met gerookte zalm, krabsalade, rode ui, komkommer, gekookt eitje en mosterddressing

BP Crispy Chicken BLT															               16.55
Drielaags vloerbrood met crispy chicken, bacon, little gem, tomaat en barbecuesaus

Broojkes
Lunch op een stokbroojke

Krabsalade							      9,55
Met sla, komkommer en rode ui

Eiersalade							      7,95
Met sla, tomaat en rode ui
Supplement bacon crumble 					     +1,00

Tonijnsalade							      8,95
Met sla, komkommer en rode ui

Twijfelaar							      9,55
Kan je niet kiezen? Kies dan twee helften van bovenstaande
broojkes. 

Smoske 							      9,55
Klassiek broodje gezond met ham, kaas, gekookt ei,
tomaat en mayonaise

Oosterse kip						      	 10,55
Pulled chicken met little gem, gebakken uitjes, 
tomaat, atjar en kerriemayonaise

Aajkes
Aajke naturel 							       9,95
Twee sneetjes vloerbrood met drie eieren

Extra ingrediënten, per ingrediënt: 
Ham, kaas, spek, salami, gerookte kipfilet 	 	 	 	 2,00
Tomaat, champignons, ui						      1,00

Aajke Brandpunt		 					     16,55
Drie sneetjes vloerbrood met vier eieren, ham,
kaas, spek, tomaat, ui en champignon

06/12

Historie: De tosti Thomas
TILBURG – Al jaren is de 'Tosti Thomas' een vaste waarde op het menu van 
Café Brandpunt aan het Piusplein. Deze tosti is vernoemd naar het bekende 
Eindhovense café: Thomas. 

De Tosti Thomas staat bekend als een klassieker en heeft vele trouwe fans. Het is 
meer dan alleen een tosti, het is een stukje geschiedenis dat we delen met onze 
collega's in Eindhoven. In de tijd dat Thomas lunch serveerde stond er bij Tho-
mas een Tosti Brandpunt op de kaart. Thomas is gestopt met het serveren van 
lunch. Café Brandpunt heeft haar eigen tosti terug naar huis gehaald en op het 
menu gezet.

Net als de gezellig sfeer in het café, blijft de Tosti Thomas een geliefde keuze voor 
zowel nieuwe als vaste gasten.

Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl

Vegetarisch
Vegan
BP's favoriet!

Vraag onze 
bediening naar de 
allergenenkaart!

Allergie?
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Wérme lunch
Kroketterie
Rundvlees kroketten																                13,95
Twee kroketten van De Bourgondiër geserveerd op wit of bruin vloerbrood met frisse salade en mosterd of mayonaise

Vegan kroketten																                14,55
Twee vegan kroketten geserveerd op bruin vloerbrood, frisse salade en vegan mayonaise

Kaaskroketten																	                 13,95
Twee kaaskroketten gevuld met comté, emmentaler en belegen kaas. 	 									       
Geserveerd op wit of bruin vloerbrood met frisse salade, gefrituurde peterselie en mosterdmayonaise

Garnalenkroketten																                13,95
Twee garnalen kroketten geserveerd op wit of bruin vloerbrood met frisse salade en BP tostisaus						    

Twijfelaar kroketten																                13,95
Kan je niet kiezen?Kies dan twee van bovenstaande kroketten!										        

Specials
BP firepoint	 																                13,55
Gebakken kipfiletreepjes met champignons, prei en pesto. Geserveerd met onze BP tostisaus

Hete kip																		                 12,55
Kipreepjes met paprika, ui, pikante saus en peterselie

Tuna Melt																		                 14,55
Tonijnsalade met avocadospread, tomaat, rucola, augurk en cheddarkaas

Tilly Cheesesteak																                15,95
Gebakken biefstukpuntjes met paprika, ui, cheddarkaas en augurk

BP Burger																		                 19,55
100% runderburger op een pretzel bun met romige burgersaus, tomaat, augurk en frietjes
Extra ingrediënten, per ingrediënt 				        												            1,25
Bacon, cheddar, gekarameliseerde uien	

Slaoi
Carpaccio salade 						     19,95
Met gebakken biefstukpuntjes, Parmezaanse kaas,
pijnboompitten, pompoenpitten, rode ui, cherrytomaatjes 
en truffelmayonaise

Crispy Chicken Salade					     18,55
Krokante kipfiletjes met glasnoedels, little gem,
sojabonen, paprika, rode ui, cashewnoten,
bosui en sesamdressing 

Geitenkaas Salade					     17,55
Met parelcouscous, gele biet, little gem, 
zoetzure rode ui, bospeen, walnoten, 
bos ui en kruidendressing

Wil je kleuren? 

Blader dan snel verder! 

Bij kids diner staat een 

kleurplaat. 

07/12

Voor de kindjes
Boevenbord 							       0,00
Een bordje met bestek, zodat je het eten van je ouders 
kan wegpikken

Kidslunch	  							       7,95
Wit of bruin brood met ham, kaas, jam en nutella

Kids snack								       7,95
Keuze uit frikandelletjes, kipnuggets of kroket, geserveerd 
met frietjes, appelmoes, ketchup en mayonaise

Nutella pannenkoek 						      7,95
Pannenkoek met Nutella, banaan, hazelnoten, slagroom en 
poedersuiker

Kinder ijsje								       5,95
Vanille-ijs met slagroom, discodip en een kletskop

Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl

Lunch menu?
Op zoek naar een volledig lunchmenu? Wij 

hebben twee volledige menu's die iedereen blij 
maken!

Menu 1: Rondje BP - 19,95
Soep 

Enkel laags Tosti naar keuze 
Gebak naar keuze

Menu 2: Engelenbak - 20,95
Lunchdeal vlees of vis -  

Gebak naar keuze
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Klein Genot
Vooraf

 
Brood met smeersels
Met drie soorten smeersels

of 
Italiaanse tomatensoep

Met Parmezaanse kaas en verse pesto 
of 

Wisselende soep
een wisselende klassieke soep bereid 

door onze keukenbrigade 

Hoofdgerechten
BP Burger 

100% runderburger op een pretzel bun, met romige 
burgersaus en frietjes 

of  

Saté van kippendijen
Gemarineerde kippendijen met satésaus, cassave, 

gebakken uitjes, atjar en rijst, frietjes 
 

of 
Bietenburger

Met little gem, zoetzure rode ui, bospeen, 
truffelmayonaise en frietjes

Desserts
 

Tilburgse Appeltaart
Appel-kruimeltaart met slagroom 

en Schrobbelèr 
of 

Carrotcake
Karamelsaus, walnoten en slagroom

 
of 

Taart van het moment
Maandelijks wisselende taart gemaakt 

door onze pattisier Ana.

Eet smakelijk!
29,95 

Verfijnd Genot
Vooraf

 
Carpaccio

Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas, radijs, 
pittenmix, frisée en truffelmayonaise

of 
Kaaskroketten

Met gefrituurde peterselie en mosterdmayonaise
of 

Pittige Gamba's
Gamba’s uit de oven met piri piri kruiden, 

knoflook, peterselie en kruidenolie 
Hoofdgerechten

Steak frites 
Gebakken diamanthaas met seizoensgroenten, 

truffeljus en frietjes of steppegras 
of  

Fish & Chips
Gebakken kabeljauwfilet in een smaakvol bierbeslag, geserveerd 

met koolsalade, tartaarsaus en frietjes of steppegras 
of 

Paddenstoelen Boursin
Geserveerd in een broodbowl met paddenstoelen, boursin, 

Parmezaan en verse kruiden

Desserts
 

Moelleux au chocolate
Lopende chocoladetaart met chocolademousse 

en witte chocolade ijs
of 

Tiramisu
Klassieke tiramisu in een nieuw jasje met mascarponeroom, 

gekarameliseerde banaan, hazelnoten en cacaocrackers
of 

Appel & walnoot
Ambachtelijk walnotenijs met zachte karamelsaus, krokante 

kletskop, gemarineerde appel en slagroom

Eet smakelijk!
38,95

Recepten: voor een gezellig diner
Wat is er nu leuker dan lekker lang tafelen. Onze keukenbrigade heeft twee driegangen menu's opgesteldKlein Genot en Verfijnd Genot. Of je nu 
zin hebt in iets simpels en lekker, of juist wilt genieten van verfijnde smaken, wij hebben het perfecte menu voor jou!
De menu's zijn ook te bestellen als losse gerechten, deze staan bij diner vermeld. Heb je allergieën? Laat het ons weten, onze keuken kan rekening 
houden met allergieën en dieetwensen. 

Diner voor een grote groep?
Gaat u een bedrijfsetentje, teamuitje, vriendenweekend of vrijgezellenfeest organiseren?
Dan kan lekker eten natuurlijk niet ontbreken. Café Brandpunt biedt een aantal groepsarrangementen aan. Een van de arrangemen-
ten die Café Brandpunt biedt is het drie gangen menu. Jij inventariseert de keuzes, wij ontzorgen je tijdens het diner. Bij ontzorgen 
hoort ook ontzorgd worden over de rekening. Wanneer jij van tevoren de (bedrijfs) gegevens doorgeeft, zorgen wij dat de factuur 
netjes wordt verstuurd.

Bier, Burger en Ribs?
Eén grote hamburger van 1,8 kilo op Turks brood. Die eet je natuurlijk niet alleen, maar deel je met vrienden. Zoals je in Brandpunt 
alles met elkaar deelt: eten, drinken, gezelligheid en goede verhalen. De burger is rijkelijk belegd en is goed voor een portie voor zes 
personen. Frietjes worden er los bij geserveerd. De burger kan besteld worden in drie verschillende arrangementen. Eventueel ge-
combineerd met een aantal fluitjes Brand bier.  Ben jij net als wij verzot op spareribs? Dan is het onbeperkt ribs arrangementiets voor 
jullie!

Meer informatie en reserveren: info@cafebrandpunt.nl

Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl
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Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl

TILBURG - Goed nieuws voor de liefhebbers: het populaire steppegras, de ultradunne en heerlijk knapperige 
frietjes, is terug van weggeweest bij Café Brandpunt! Deze dunne, goudbruine frietjes zijn een ware smaaksensatie 
en staan bekend om hun lichte textuur en unieke smaakbeleving. Ze zijn een favoriet die door vele gasten werd 
gemist.  
Bij Café Brandpunt is de liefde voor goed eten en sfeer een belangrijke waarde. Met de herintroductie van steppegras 
brengt het café niet alleen een klassieker terug, maar ook een stuk nostalgie. Vanaf nu kun je bij een aantal gerech-
ten kiezen voor steppegras in plaats van de reguliere frietjes. Dit geeft je de kans om jouw diner net dat beetje extra 
te geven. Of je nu geniet van een smakelijke burger, de klassieke spareribs of de fish & chips, deze krokante frietjes 
bieden een perfecte aanvulling. Maar dat is niet alles: voor de echte liefhebbers is steppegras ook los te bestellen als 
bijgerecht.

“We kregen zoveel verzoeken van gasten dat we het steppegras niet langer van het menu konden houden,” vertelt Gijs 
van Café Brandpunt. “Het is geweldig om te zien dat onze gasten zo enthousiast zijn over deze klassieker.” De sfeer in 
Café Brandpunt is altijd warm en uitnodigend, waardoor het de ideale plek is om samen te komen en te genieten van 
heerlijk eten. Of je nu een trouwe bezoeker bent of voor het eerst langs komt, de terugkeer van steppegras maakt het 
een perfecte gelegenheid om een bezoek te brengen. Kom snel langs en proef zelf deze knapperige klassieker!

Steppegras terug bij Café Brandpunt: 
de geliefde dunne frietjes weer op het menu

Chef Ferhat bakt steppegras - 
gemaakt door: Merle de Laat / lokaal archief  BP

Broodje vooraf
Brood met smeersels					     7,55
Met drie soorten smeersels

Soepen
Italiaanse tomatensoep					     7,55

Met Parmezaanse kaas en verse pesto
Wisselende soep						      7,95
Elke week een wisselende klassieke soep
bereid door onze keukenbrigade

Slaoi
Carpaccio salade 						      19,95
Met gebakken biefstukpuntjes, Parmezaanse kaas,
pijnboompitten, pompoenpitten, rode ui, 
cherrytomaatjes en truffelmayonaise

Crispy Chicken Salade						      18,55
Krokante kipfiletjes met glasnoedels, little gem, 
sojabonen, paprika, rode ui, cashewnoten, 
bosui en sesamdressing 

Geitenkaas Salade						      17,55
Met parelcouscous, gele biet, little gem, zoetzure rode ui, 
bospeen, walnoten, bos ui en kruidendressing

Voorgerechten
Carpaccio																		                  12,55
Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas, radijs, pittenmix, frisée en truffelmayonaise

Kaaskroketten																	                 12,55
Met gefrituurde peterselie en mosterdmayonaise 	

Pittige gamba’s																	                 12,95
Gamba’s uit de oven met piri piri kruiden, knoflook, peterselie en kruidenolie

3-Gangen?
Op zoek naar een volledig 

driegangenmenu? Wij hebben twee 
volledige menu's die iedereen blij 

maken!

Ga snel naar pagina 11 en bekijk de 
opties.

Verticaal
1 Welk dier vind je terug in Brandpunt
2 Borrel welke je bestelt naast je biertje
3 Mousse welke "peervormig" wordt gepresenteerd
4 Kastje waar de bediening bestellingen mee opneemt
6 Wordt gedronken in combinatie met gin
8 Schil van een citroen welke als garnering dient

Horizontaal
5  Kleine dunne frietjes, 
    terug van weggeweest
7 Driehoekige chips
9 De Nederlandse variant van gin
10 Het hangt bij BP binnen,  
     je kunt "winnen" of "verliezen"

Kruiswoord 
Puzzel

Legenda
Vegatarisch

Vegan
BP's favoriet!
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Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl

Hoofdgerechten; Klassiek tot kunst verheven
BP Burger																		                  19,55
100% runderburger op een pretzel bun, met romige burgersaus en frietjes of steppegras

Extra ingrediënten, per ingrediënt 		 												             	  1,25
Bacon, cheddar, gekarameliseerde uien	

Saté van kippendijen																                19,55
Gemarineerde kippendijen met satésaus, cassave, gebakken uitjes, atjar en rijst, frietjes of steppegras

Spareribs																		                  22,55
Naar origineel BP-recept, direct uit de marinade geserveerd met romige knoflookmayonaise, 
koolsalade en frietjes of steppegras

Ribs Ribs & Ribs																	                 38,95
Onbeperkt ribs naar origineel BP-recept, direct uit de marinade geserveerd met romige knoflookmayonaise, 
koolsalade en frietjes of steppegras

Fish & Chips																	                 21,95
Gebakken kabeljauwfilet in een smaakvol bierbeslag, geserveerd met koolsalade,
tartaarsaus en frietjes of steppegras

Steak frites																		                 23,95
Gebakken diamanthaas met seizoensgroenten, kalfsjus en frietjes of steppegras

Bietenburger	 																                19,95
Met little gem, zoetzure rode ui, bospeen, truffelmayonaise en frietjes of steppegras

Chef Specials
Licht pittige runderstoof															               20,95
Aziatische runderstoof met kokosmelk, paprika, courgette, champignons, zoetzure rode ui, 
cashewnoten, cassave en rijst

Zalmfilet																		                  20,95
Seizoensgroenten, hazelnoten kruiden-olie en frietjes

Paddenstoelen boursin																                18,95
Geserveerd in een broodbowl met paddenstoelen, boursin, Parmezaan en verse kruiden geserveerd met frietjes of salade

Cartoon uit: Tilburg; de anus van Nederland 
Nachtburgermeester René van Densen \ 

uitgeverij Tillywood 2007

Wisselende Gerechten
Studentenhap									         7,50
Simpel maar lekker voedzaam gerecht op vertoon van je studentenpas

Weekhap									         14,95
Vraag de bediening naar de weekhap

Bijgerechten
Frietjes										         4,95
Steppegras										         6,95
Steppegras ipv friet								        +2,00

Zoete aardappelfriet								        7,55
Zoete aardappelfriet ipv friet								        +2,60

Salade										         3,95 
Rijst 										         2,95

Dessert
Moelleux au chocolate	 				      			   8,55
Lopende chocoladetaart met chocolademousse, 
witte chocolade ijs en een kletskop

Tiramisu		   								        7,95
Klassieke tiramisu in een nieuw jasje met mascarponeroom, 
gekarameliseerde banaan, hazelnoten en cacaocrackers

Appel en Walnoot								        7,95
Ambachtelijk walnotenijs met zachte karamelsaus, kletskop
en een gemarineerde appel

Allergie?
Café Brandpunt heeft een 

allergenenkaart ter 
beschikking.Vraag onze bediening 

naar de allergenenkaart!



DRIE GANGENMENU Jaargang 44 Pagina 11/12

Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
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Voor de kindjes
Boevenbord 																	                 0,00
Een bordje met bestek, zodat je het eten van je ouders kan wegpikken

Kids snack																		                 7,95
Keuze uit frikandelletjes, kipnuggets of kroket, geserveerd met frietjes, appelmoes, ketchup en mayonaise

Nutella pannenkoek 																                7,95
Pannenkoek met Nutella, banaan, hazelnoten, slagroom en poedersuiker

Kinder ijsje																		                 5,95
Vanille-ijs met slagroom, discodip en een kletskop

Per volwassenen eet 
een kind onder de tien 

een gratis 
kindergerecht

Vraag de bediening om kleurpotloden en kleur ons in!
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Borrelen doe je bij 
Café Brandpunt;
Crispy chicken wings					     11,95
Met sriracha mayonaise, sesamzaad, 
bosui en rode peper

Camembert uit de oven 					     17,95
Hele camembert om te delen met walnoten, 
toastjes, druiven en brood

Nacho’s 							      11,95
Nacho’s uit de oven met cheddar, salsa, 
zure room en bieslook	
Gehakt +2,50 Guacamole +1,00, Jalapeños +1,00	

BBQ Pulled chicken nacho’s					     14,95
Nacho’s uit de oven met cheddar, salsa, 
pulled chicken, zure room en bieslook

Sticky ribs							      13,95
Naar origineel BP-recept, direct uit de marinade 
geserveerd met, sesamzaad en bosui

Pittige gamba’s					     12,95
Gamba’s uit de oven met piri piri kruiden, 
knoflook, kruidenolie en peterselie

Zoete aardappelfriet					     7,55
Met truffelmayonaise

Padron pepertjes					     9,55
Met zeezout en chiliflakes

Brood met smeersels					     7,55
Met drie soorten smeersels

Oude kaas							       8,95
Met walnoten, druiven, cornichons en mosterd

Manzanilla olijven						     4,55
Met ansjovis

Borrel-Column
Tilburg in de winter. Overdag een gure tocht door straten waar de kou zich in je jas 
nestelt, ’s avonds een warme gloed die achter ramen vandaan sijpelt. De stad heeft 
een eigen ecosysteem waarin de Tilburgers zich als vanzelf verplaatsen naar de 
beschutting van een café of de warmte van een kroegdeur. Ze weten de gezelligheid 
altijd te vinden. 
 
Ze schuifelen binnen zodra de eerste lampen aangaan. Eerst een enkeling, een 
voorzichtige verkenner die de temperatuur test met een glas rode wijn om 13:00 
uur. Dan volgt de rest. Vanuit alle hoeken van de stad trekken ze langs het station, 
voorbij de Heuvelkerk naar het Piusplein, op zoek naar de beste bron van warmte: 
een mok dampende chocolademelk, een net iets te grote glühwein of een schaal 
bitterballen. Die in theorie gedeeld wordt, maar in de praktijk meestal door één ie-
mand wordt geclaimd. Ze hangen jassen aan kapstokken, schuiven in de hoekbank 
en nemen het café volledig over. 
 
Tussen hen door bewegen de obers en barvrouwen, de stookmeesters van dit win-
terse nest. Onvermoeibaar laveren ze tussen de tafels, balancerend met dienbladen 
vol schuimende bieren, stoofpotten die dampend binnenkomen en borrelplanken 
die nooit groot genoeg zijn. Ze ruiken lege glazen op afstand en hebben een feil-
loos gevoel voor de subtiele wenkjes van een gast die duidelijk nog wel een rondje 
warmte kan gebruiken. Achter de bar zorgen de koninginnen en koningen dat de 
tap blijft stromen en het haardvuur blijft branden. 
 
En dan, als de avond vordert en de kou buiten intenser wordt, verandert de dyna-
miek. Waar men eerder nog verspreid zat, kruipt men nu dichter naar elkaar toe. 
Sjaals worden losjes over stoelen gedrapeerd, glazen worden nog één keer gevuld. 
Gesprekken worden zachter, blikken intenser. Misschien is het de winterlucht die 
tegen de ramen slaat, misschien is het de derde glühwein, maar nieuwe connec-
ties ontstaan. Twee handen grijpen tegelijk naar de laatste bitterbal, vingers raken 
elkaar, een glimlach wordt uitgewisseld – en wie weet waar dat toe leidt. 
 
En zo eindigt een avond in de winter. De obers ruimen de laatste glazen op, vegen 
de tafels schoon en sluiten het warme nest voor de nacht. Maar niet voor lang. 
Want zodra de lichten weer aangaan, stroomt de stad ongetwijfeld opnieuw naar 
binnen.
 
Tilburg en haar cafés: een natuurverschijnsel op zich.

Bruin fruit
Acht bourgondische bitterballen 	 Mosterd		  9,95
Tien frikandelletjes 			   Mayonaise		  7,95
Tien kipnuggets 			   Chilisaus		  7,95
Acht oude kaas loempia’s		  Chilisaus		  9,95
Tien uienringen 			   Chilisaus		  7,55
Borrelmix tien stuks			  Mayonaise & chilisaus	 9,55
Tien vegan loempiaatjes 		  Chilisaus		  7,55
Zes vegan-bio bitterballen 		 Vegan mayonaise	 9,95

Borrelplankje 't plèntje					     17,95
Oude kaas, Ardense salami, druiven, olijven, 
tafelzuur, rookamandelen en gemarineerde tomaatjes 

Borrelplank d'n tilburger	 				    29,95
Camembert, oude kaas, charcuterie, olijven,
rookamandelen, gemarineerde tomaatjes,
druiven, tafelzuur, brood met smeersel
padron pepertjes, en naturel chips 

Borrelplank d'n brabander				    34,95
Camembert, oude kaas, charcuterie, bittergarnituur 
olijven, rookamandelen, gemarineerde tomaatjes, 
druiven, tafelzuur, brood met smeersel, padron pepertjes, 
eiersalade en naturel chips 

Vega Plank							       29,95
Camembert, oude kaas, naturel chips, eiersalade,
brood met smeersel, padron pepertjes, tafelzuur,
vega bittergarnituur, gemarineerde tomaatjes,
rookamandelen, druiven
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Charcuterie en planken

Café Brandpunt
Piusplein 7 
5038 WL Tilburg
013-5359649
WWW.CAFEBRANDPUNT.NL

Find us: 
Cafe Brandpunt
@cafebrandpunt
info@cafebrandpunt.nl

Gezocht
Pas jij binnen de teamdynamiek van Café Brandpunt? 

Wij zijn op zoek naar nieuwe collega’s in de keuken en de 
bediening

Wil jij een vrijblijvend kennismakingsgesprek?

Scan de QR-code en mail naar:
manager@cafebrandpunt.nl 


